
DEPARTAMENTO CONTROL DE CALIDAD

LABORATORIO

PRODUCTO: PIMENTÓN DULCE FECHA: 07/03/2025

Capsicum annuum LOTE : 09783
CONSUMIR  PREF. ANTES FIN: 2028

CULTIVO Y RECOLECCION

PARTE PLANTA   FRUTO

PRESENTACION MOLIDO

PAIS ORIGEN      CHINA

IDENTIFICACION MACROSCOPICA CORRECTA

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

COLOR ROJIZO

OLOR CARACTERISTICO

ASPECTO CORRECTO

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

HUMEDAD….......................... < 14,00 % BENZO(A)PIRENO.......... < 10 ppb

CENIZAS TOTALES…............... < 10,00 % SUMA DE PHA'S….......... < 50 ppb

CENIZAS INSOLUBLES…......... < 1,00 % EXTRACTO ETÉREO…..... < 25,00%

COLOR ASTA….................... > 90

LIBRE DE COLORANTES NO PRESENTES NATURALMENTE EN PIMENTÓN

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

ESCHERICHIA COLI….............. <10 UFC/G AFLATOXINA B1….............. < 5 ppb

SALMONELLA SPP…............... AFLATOXINAS TOTALES…... < 10 ppb

LISTERIA MONOCYTOGENES <100 UFC/G OCRATOXINA A…............... < 20 ppb

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

    CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO PRODUCTO NO GMO

    NO EXPONER DIRECTAMENTE A LOS RAYOS SOLARES PRODUCTO NO IRRADIADO

    CERTIFICADO DE ANALISIS

AUSENCIA/25G

Este certificado no exime al cliente de realizar sus propios controles analíticos.

PRODUCTO SERVIDO DE ORIGEN, SIN MANIPULACIÓN EN NUESTRAS INSTALACIONES
Murciana de Herborsitería SA no asegura la ausencia total de materias extrañas, dejando a criterio del cliente la aceptación del producto 

bajo esta condición.


