
DEPARTAMENTO CONTROL DE CALIDAD               BOLETÍN DE ANALISIS

LABORATORIO

PRODUCTO: CURRY FECHA: 07/02/2025

Mezcla de condimentos y especias LOTE : 09738

CONSUMIR  PREF. ANTES FIN: 2028

COMPOSICIÓN: cilantro, cúrcuma, ajo, hinojo, fenogreco, jengibre, harina de arroz, sal, laurel , chilli,

    comino y curry hoja

CULTIVO Y RECOLECCIÓN

PARTE PLANTA   VARIOS

PRESENTACIÓN MOLIDO

PAÍS DE FABRICACIÓN ESPAÑA

IDENTIFICACIÓN MACROSCÓPICA CORRECTA

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

COLOR NARANJA

OLOR CARACTERISTICO

ASPECTO CORRECTO

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS

HUMEDAD…........................ < 14 % SUMA DE PHA´S….......... < 50 ppb

GLUTEN…............................ < 20 ppm BENZOPIRENO.…........... < 10 ppb

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

ESCHERICHIA COLI ….......... < 10 ufc/g AFLATOXINAS TOTALES. < 10 ppb

SALMONELLA….................... AFLATOXINA B1….......... < 5 ppb

LISTERIA MONOCYTOGENES. < 100 ufc/g OCRATOXINA A…........... < 15 ppb

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

    CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO PRODUCTO NO GMO

    NO EXPONER DIRECTAMENTE A LOS RAYOS SOLARES PRODUCTO NO IRRADIADO

ALÉRGENOS

   PUEDE CONTENER TRAZAS DE CACAHUETE, SÉSAMO, MOSTAZA Y APIO.
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PRODUCTO SERVIDO DE ORIGEN, SIN MANIPULACIÓN EN NUESTRAS INSTALACIONES
Murciana de Herborsitería SA no asegura la ausencia total de materias extrañas, dejando a criterio del cliente la aceptación del producto bajo 

esta condición.

Este certificado no exime al cliente de realizar sus propios controles analíticos.


