
DEPARTAMENTO CONTROL DE CALIDAD             CERTIFICADO DE ANALISIS

LABORATORIO

PRODUCTO: FUCUS ALGA TALO FECHA: 18/11/2022

Acophyllum nodosum LOTE : 08644

CONSUMIR  PREF. ANTES FIN: 2026

CULTIVO Y RECOLECCION

PARTE PLANTA   TALO LAVADO

PRESENTACION CORTADO

PAIS ORIGEN      ESPAÑA

RECOLECCION    MANUAL

IDENTIFICACION MACROSCOPICA CORRECTA

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

COLOR NEGRO

OLOR MARINO

ASPECTO CORRECTO

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

HUMEDAD…..........................  < 15,00 %

CENIZAS TOTALES…............... 16,46 %

CENIZAS INSOLUBES….......... 1,02 %

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

ESCHERICHIA COLI….............. <100 UFC/G

SALMONELLA SPP…...............

AEROBIOS TOTALES…............ 9.000 UFC/G

MOHOS Y LEVADURAS…........ 1.000 UFC/G

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

    CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO PRODUCTO NO GMO

    NO EXPONER DIRECTAMENTE A LOS RAYOS SOLARES PRODUCTO NO IRRADIADO

ALÉRGENOS

     PUEDE CONTENER TRAZAS DE CRUSTÁCEOS, MOLUSCOS Y PESCADO

Este certificado no exime al cliente de realizar sus propios controles analíticos.

AUSENCIA/25G


