
CERTIFICADO DE ANÁLISIS

PRODUCTO: FECHA :

LOTE    :

CULTIVO Y RECOLECCION

PARTE PLANTA

PRESENTACION

PAIS ORIGEN

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS

COLOR

OLOR

ASPECTO

CARACTERISTICAS FISICO-QUÍMICAS

HUMEDAD ...........................

CENIZAS TOTALES ............

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

ESCHERICHIA COLI ...........

SALMONELLA  ....................

PIMIENTA VERDE GRANO 09-11-2017

06217

FRUTO

ENTERO

INDIA

VERDE

CARACTERIS

CORRECTO

6,20

4,71

<10

AUSENCIA/25G

%

%

PIPER NIGRUM

DEPARTAMENTO CONTROL DE CALIDAD

LABORATORIO

Consumir pref. antes fin 2020

PRODUCTO NO GMO
PRODUCTO NO IRRADIADO
PRODUCTO NO ALERGÉNICO

CONSERVAR EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.
NO EXPONER DIRECTAMENTE A LOS RAYOS SOLARES.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

RECOLECCION MANUAL

CENIZAS INSOLUBLES........ 0,37 %

PHA´S.................................

AFLATOXINAS TOT........ <0,20 PPB

AFLATOXINA B1.............. <0,20 PPB

OCRATOXINA A.............. <0,10 PPB

IDENTIFICACIÓN MACROSCÓPICA CORRECTO

UFC/G

PLOMO..........................

<3

<10

PPM

PPM

ARSÉNICO.....................

PRODUCTO DE ORIGEN, SIN MANIPULAR.

PPB<50

BENZOPIRENO...................        <10    PPB


