
FICHA TECNICA DE PRODUCTOS
Y ANALISIS

PRODUCTO: FECHA :

LOTE    :

CULTIVO Y RECOLECCION

PRESENTACION

PAIS ORIGEN

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS

COLOR

OLOR

ASPECTO

CARACTERISTICAS FISICO-QUÍMICAS

HUMEDAD ...........................

CENIZAS TOTALES ............

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

ESCHERICHIA COLI ...........

SALMONELLA  ....................

COLORANTE ALIMENTARI 03-02-2016

05458

MOLIDO

ESPAÑA

AMARILLO-ANARAJ

CARACTERIS

CORRECTO

<15,0

<10,0

<10

%

%

DEPARTAMENTO CONTROL DE CALIDAD

LABORATORIO

Consumir pref. antes fin 2020

PRODUCTO NO GMO
PRODUCTO NO IRRADIADO
PRODUCTO NO ALERGÉNICO

CONSERVAR EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.
NO EXPONER DIRECTAMENTE A LOS RAYOS SOLARES.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

IDENTIFICACIÓN MACROSCÓPICA CORRECTO

UFC/G

AUSENCIA/25G

COMPOSICIÓN HARINA DE MAÍZ, SAL, TARTRACINA (E-102), AMARILLO-ANARANJ (E-110)


